
Bitte informieren Sie uns auch über eventuelle laktosefreie, glutenfreie, vegetarische oder
vegane Ernährungspräferenzen. Auf Nachfrage können wir unserer Gerichte für Sie
anpassen. Bei Fragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.

Info
Unsere Köche Rimi & Vivek haben für Sie saisonale & regionale Menu Vorschläge
zusammengestellt. Wählen Sie ein einheitliches Menü mit 3, 4 oder 5 Gängen
und teilen Sie uns bitte spätestens eine Woche im Voraus Ihre Auswahl und die genaue
Personenanzahl mit.

Preise
Gänge
Gänge
Gänge

Beispiel Menu 3 Gänge
Ravio l i  x  Mascarpone x  getrocknete  Tomaten
Burrata  x  Bas i l ikum

Kalbwangele  geschmort  x  Kartof fe lpüree  x  Gemüse
Kräuterse i t l inge

Topfen x  Erdbeere  x  Rhabarber
Knödel  x  Mousse  x  Sorbet  x  Erdbeeren x  Ragout
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Menu Vorschläge

Kalte Vorspeisen

44 €
49 €
59 €

Rindertatar  x  Kräuter  Majo  x  Tropea Zwiebel  x  Br ioche

Hausgebeizter  Lachs  x  mar in ierter  Fenchel  x  V inschger  Apfe l  x  Wasabi

Warme Vorspeisen
Polentagnocchi  x  geschmorte  Lammschulter  x  Polentaespuma x  Peters i l ienöl

Torte l lon i  x  Burgeiser  Bergbauernkäse  x  Bauchspeck x  E ige lb

Risotto  Carnaro l i  x  Frühl ingskräuter  x  Matscher  Z iegenfr ischkäse  veg .

Rav io l i  x  Mascarpone x  getrocknete  Tomaten x  Burrata  x  Bas i l ikum veg .

–

–

3
4
5
Preis  pro  Person

Gedeck für  Kuchen,
Kaf fee ,  Mi lch  &  Sahne
extra  6 €/Pers .
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Hauptspeisen

Dessert

Kindergerichte

Kindernudel  Tomatensauce oder  Ragout

Wienerschnitze l  Pommes oder  Cr ispers  Kartof fe ln

Chicken Nuggets  &  Pommes

Fr i t tatensuppe 7

7

14

10

Zwischenr ippenstück rosa  gebraten x  Süßkartof fe lcreme x  Brokkol i
Portweinsauce

Kalbwangele  geschmort  x  Kartof fe lpüree  x  Gemüse x  Kräuterse i t l inge

Saib l ingsf i let  conf iert  x  B lattsp inat  x  neue Kartof fe l  x  Meerrett ichschaum

Schokolade x  Mango
Brownie  x  Mousse  x  Crumble  x  Sorbet  x  Sauce x  f r i sche Mango

Topfen x  Erdbeere  x  Rhabarber
Knödel  x  Mousse  x  Sorbet  x  Erdbeeren x  Ragout

Vani l le  x  Torrone x  Himbeere
Crème brûlée  x  Halbgefrorenes  x  f r i sche Himbeeren x  Himbeergel

Kalbsrückensteak  vom Gr i l l  x  “Kraut  und Rüben”  x  Chimichurr i  x  Kartof fe l

Suppen
Parmesanschaumsuppe x  Rosmar in  Öl  x  Paar lbrot  veg .

Karotten-  Ingwercremesuppe x  Kokos  x  Chi l i  x  Bao Buns  veg .

R inderkraf tbrühe x  Kräuter f r i t taten

Cremepolenta  x  saut iertes  Gemüse x  pochiertes  B io  E i  R ies l ingschaum veg .

Geschmorter  Spi tzkohl  x  P i l ze  von K i rn ig  x  Kartof fe ls tampf  veg .

Gefü l l te  Zucchin ib lüten x  Büf fe lmozzare l la  x  K i rschtomaten x  Bas i l ikumpesto
veg.
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